Radio Saint Ferréol et collège Revesz-Long de Crest
Année 2023-2024
Questions pour interviews :[image: ]
Le Marché
Introduction avant début :
Bonjour, nous sommes des élèves de 4e du collège Revesz-Long.
Nous faisons un projet sur le thème de l’alimentation et de l’environnement.
Là, on prépare une émission de radio qui passera en mai à Radio Saint Ferréol.
Pouvons-nous vous poser rapidement 4 questions ?
(Je lance l’enregistrement)
Êtes-vous d’accord pour que l’on vous enregistre et que cela soit diffusé ?
1/Présentation
Pouvez-vous vous présenter et présenter votre commerce ?
Vendez-vous régulièrement a ce marché ?
2/ produits
D’où viennent vos produits ?
Quel type d’agriculture pratiquez-vous ?
3/ Transport
Comment transportez-vous vos produits ?
4/ Jetez-vous des produits à cause de la forme ou de l’état ?
5/ gestion déchets
Que faites-vous des invendus ?




Questions pour interviews :
Gérentes (fromagerie)
Introduction avant début :
Bonjour, nous sommes des élèves de 4e du collège Revesz-Long.
Nous faisons un projet sur le thème de l’alimentation et de l’environnement.
Là, on prépare une émission de radio qui passera en mai à Radio Saint Ferréol.
Pouvons-nous vous poser rapidement 4 questions ?
(Je lance l’enregistrement)
Êtes-vous d’accord pour que l’on vous enregistre et que cela soit diffusé ?
1/ présentation
Pouvez-vous vous présenter et présenter votre commerce ?
Vendez-vous vos produits dans d’autres commerces ou à d’autres commerces ?
2/ type de produits
D’où provient le lait de vos fromages et qui vous le vend ?
Y-a-t-il des produits « faits maison » dans votre magasin ?
D’après-vous, votre commerce vend-il des produits locaux ?
3/ transport
Comment sont transportés vos produits ?
4/ gestion des déchets
Que faites-vous des invendus ?




Questions pour interviews :
ALDI
Introduction avant début :
Bonjour, nous sommes des élèves de 4e du collège Revesz-Long.
Nous faisons un projet sur le thème de l’alimentation et de l’environnement.
Là, on prépare une émission de radio qui passera en mai à Radio Saint Ferréol.
Pouvons-nous vous poser rapidement 4 questions ?
(Je lance l’enregistrement)
Êtes-vous d’accord pour que l’on vous enregistre et que cela soit diffusé ?
1/ présentation
Pouvez-vous vous présenter ainsi que votre commerce ?
2/ type de produits
Comment choisissez-vous les produits que vous mettez en rayon ?
Vendez-vous des produits bio dans votre commerce ?
Est-ce que le nombre de produits bio augmente ?
3/ transport
Comment sont transportés vos produits ?
4/ Combien de fois mettez-vous en rayon par jour ou par semaine ?
Est-ce que vous jetez souvent les produits ?
5/ gestion des déchets
Que faites-vous des invendus ?




Questions pour interviews :
BOUCHERIE « D’ici et d’Aujourd’hui »
Introduction avant début :
Bonjour, nous sommes des élèves de 4e du collège Revesz-Long.
Nous faisons un projet sur le thème de l’alimentation et de l’environnement.
Là, on prépare une émission de radio qui passera en mai à Radio Saint Ferréol.
Pouvons-nous vous poser rapidement 4 questions ?
(Je lance l’enregistrement)
Êtes-vous d’accord pour que l’on vous enregistre et que cela soit diffusé ?
1/ présentation
Pouvez-vous vous présenter ainsi que votre commerce ?
2/ type de produits
D’où vient votre viande ?
Comment est-elle élevée (intensive, extensive,bio) ?
Quel type de viande vendez-vous ?
Où est-elle abattue ? Comment êtes-vous livrés ?
4/ gestion des déchets
Est-ce que vous avez beaucoup d’invendus et qu’est-ce que vous en faites ?




Questions pour interviews :
RESTAURANT RIVIERE SALEE
Introduction avant début :
Bonjour, nous sommes des élèves de 4e du collège Revesz-Long.
Nous faisons un projet sur le thème de l’alimentation et de l’environnement.
Là, on prépare une émission de radio qui passera en mai à Radio Saint Ferréol.
Pouvons-nous vous poser rapidement 4 questions ?
(Je lance l’enregistrement)
Êtes-vous d’accord pour que l’on vous enregistre et que cela soit diffusé ?
1/ présentation
Pouvez-vous vous présenter ainsi que votre commerce ?
Depuis quand votre restaurant est ouvert ?
2/ type de produits
Est-ce que les plats que vous faites sont fait avec des produits bio et/ou locaux ?
Est-ce que ça vous arrive de réchauffer des aliments déjà préparés ?
3/ transport
Comment les produits sont-ils apportés ?
4/ Gestion des déchets
Qu’est-ce que vous faites de la nourriture non mangée ?
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